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Luna di Maggio
FREISA D'ASTI DOC FRIZZANTE

Dedichiamo agli appassionati della Freisa Frizzante questa particolare
selezione delle migliori uve raccolte da storici vigneti. E un vino dal colore
intenso e di moderata vivacita, denso nei suoi profumi di frutti di bosco, fra
i quali prevale la caratteristica nota di lampone. In bocca si presenta secco,
con una gradevole sfumatura acidula ed un tenue retrogusto amarognolo,
risultando un prodotto di carattere spiccato ma al tempo stesso di facile
beva. Gli abbinamenti gastronomici sono quelli tipici della Freisa vivace:
antipasti, primi piatti non troppo impegnativi e insaccati. Anche un
accostamento a piatti leggeri di carni bianche puo dare luogo a
piacevolissimi incontri. Servire a 16-18°, appena stappata.
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Note di Degustazione

COLORE: rosso rubino intenso

PROFUMO: un prodotto che cerca di
esprimere al meglio la sensazione fruttata
della Freisa, vitigno che puo regalare delle
belle sensazioni dal punto di vista del
frutto. Una fragolina nelle annate piu
piovose, mora, ribes nelle annate piu
calde. Un frutto che nella rifermentazione
tende ad essere molto intenso.

GUSTO: in bocca si presenta secco, con una
gradevole sfumatura acidula ed un tenue
retrogusto amarognolo, risultando un
prodotto di carattere spiccato ma al tempo
stesso di facile beva.

ABBINAMENTI: la Luna di Maggio si abbina
facilmente alle classiche pietanze del
territorio, antipasti piemontesi, finanziere,
salumi.



