Dedica

BARBERA D'ASTI DOCG SUPERIORE

Dedica e la nostra interpretazione della barbera d’asti nella sua versione
superiore. Un’attenta selezione in vigneto, seguita da una maturazione di 12
mesi in barrique, hanno conferito a questo vino un profumo ancora piu
intenso, levigato da note nuove e balsamiche.

Lo spiccato sentore di piccoli frutti come la mora e il lampone si fondono ed
evolvono insieme alla vaniglia donata dal legno, dando vita ad un insieme di
sensazioni intense ed equilibrate.

Morbido e persistente al palato, e destinato con il tempo a regalare nuove
sorprese in eleganza e complessita.
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BARBERA D"ASTI

VIMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GAR

SUPERIORE

CASCINA GILL!

Note di Degustazione

COLORE: rosso rubino intenso con orlo
granato

PROFUMO: si esprime con sentori fruttati

di prugna e ciliegie sotto spirito e lieve
vegetale balsamico. Note floreali di viola sono
accompagnate da toni speziati di vanigia.
Sbuffi tostati di sottofondo ben integrati.

GUSTO: Al palato si rivela fresco e sapido,
appena tannico, morbido e di lunga persistenza
con fondo di liquirizia e boisé.

ABBINAMENTI: ottimo in abbinamento con
secondi di carne rossa, si sposa bene anche coi
i formaggi stagionati e la selvaggina.



